CURSO ORGANIZADO POR EL GOBIERNO DE CANTABRIA EN COLABORACION CON LA ESCUELA UNIVERSITARIA DE TURISMO ALTAMIRA
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ANALISIS DE COSTES Y ESCANDALLOS

Formador

Rocio Gémez Gémez. Diplomada en Turismo, ha desarrollado su carrera profesional en el sector de Alimentos y
bebidas de las empresas turisticas Premio Nacional “1er Maestre”. Fue responsable del producto "NH by Ferréan Adria".

Objetivo

¢ Identificar los tipos de costes y la relacién que tie-
nen entre ellos, calcular y determinar el consumo
mensual de un negocio de restauracién y analizar
los resultados obtenidos, asi como las oportunida-

des de controlar los gastos y mejorar el beneficio.

¢ El control de todos estos costes es imprescindible
para alcanzar el principal objetivo de la constitu-
cion de cualquier empresa: obtener beneficios.

Contenido

i

¢ Control de consumos y costes: definicion y clases de
costes. Calculo del coste de materias primas y regis-
tro documental. Control de consumos.

e Situacién actual y perspectivas de la contabilidad
de costes.

¢ Diferencias entre contabilidad financiera (general)
y de gestion (costes).

¢ Definiciéon y clases de costes.

e La Cuenta de Resultados en la Contabilidad de Costes.

¢ El coste potencial: el coste de un plato. Las fichas
de produccién y los escandallos de los platos.

® Pasos para realizar una ficha de produccién y el es-
candallo.

e Calculos para determinar los margenes y beneficios
potenciales.

e Estrategia de precios a través del Menu Engineering.

|Dirigido a |

Empresas que tengan servicio de restauracién del sector turistico cuya actividad sea susceptible de incorporarse al
turismo de negocios y reuniones. Alojamientos turisticos, restaurantes, museos y centros de interpretacion, em-
presas de actividades deportivas, industrias visitables.

|Fechas | | 17, 18 y 19 de marzo |
|Horarios | | 09:00 a 13:00 horas |
|Lugar | | Se impartira en la Escuela Universitaria de Turismo Altamira |
|Nota | Méximo numero de participantes: 15 alumnos

INSCRIPCIONES DOCUMENTACION

Se entregaran en la Escuela Universitaria de Turismo Altamira (CESTE) o
al correo electrénico inscripcioncursos@eualtamira.org

HORARIO: de lunes a viernes, de 9:00 a 13:30 y de 16:00 a 19:00 horas.

Para cada accion formativa se abonara como cuota de inscripcion y
matricula la cantidad de 10 euros.

CRITERIOS DE ADMISION

Las admisiones se realizaran por riguroso orden de recepcién en la
secretaria de la Escuela Universitaria de Turismo Altamira (CESTE) y
hasta completar el nimero de participantes.

REQUISITOS

Acreditar documentalmente que el solicitante pertenece al sector
turistico.

Mas informacion

www.eualtamira.com e inscripcioncursos@eualtamira.org

Solicitud de admisién.
Fotocopia del pasaporte o DNI.
Abono de matricula.

ACREDITACIONES

La Direccién General de Turismo del Gobierno de Cantabria y la Escuela
Universitaria de Turismo Altamira expediran certificado de asistencia a
todos los participantes que cumplan con los requisitos. Asistencia de al
menos el 80% de las horas del curso.

INFORMACION

Secretaria de la Escuela Universitaria de Turismo Altamira (CESTE)
Avda. del Faro - Pintor Eduardo Sanz, 6 ® 39012 Santander
Teléfono: 942 39 81 44

inscripcioncursos@eualtamira.org
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